Assemblage de Chardonnay et de Pinot Noir
s¢lectionnes sur des vieilles vignes, a part ¢gales.

Apres la mise en bouteille, cette cuvée
s¢journe plus de 7 ans en cave.

Bouche complexe et ample.
Ce champagne se dévoile dans un sublime accord
qui joue sur la présence et la finesse. i i’m

En fin de repas, il prolongera agréablement
un moment d’exception.

12% Vol.
6 g/l de sucre
Servir a 9°C

CHAMPAGNE L
TR

CHAMPAGNE

166 rue Louis Dupont 51480 CUMIERES - Tel: 03.26.54.08.24
Email: contact@champagnepierrebertrand.fr - www.champagnepierrebertrand.fr



