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Cuvée mono-cépage de Chardonnay cultivé sur les
terroirs de Mardeuil et Hautvillers.

La vinification se fait, en partie en fiits de chéne.
Son boisé discret en fait un Champagne élégant et raffiné.

Le Chardonnay donne sa vivacité et sa fraicheur.

Ce Champagne accompagnera parfaitement les poissons
a chair blanche en sauce légere ainsi que les volailles.

itre alcoolique : 12 % Vol.
Dosage : 8 g/l de sucre
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