Assemblage de Chardonnay et de Pinot Noir,
sélectionnés sur des vieilles vignes, a part égales.

Apres la mise en bouteille, cette cuvée
séjourne au minium 6 ans en cave.

Bouche complexe et ample.
Ce champagne se dévoile dans un sublime accord
qui joue sur la présence et la finesse.

En fin de repas, il prolongera agréablement
un moment d’exception.

litre alcoolique : 12 % Vol.
Dosage : 9 g/l de sucre
Servira 9 °C
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